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Hugues SAURY
Président du Conseil Départemental du Loiret

ÉDITO

Dans le domaine de la restauration collective, le 

Département est très attaché à soutenir jour après jour 

une meilleure performance de service, en offrant une 

restauration diversifiée, à des prix raisonnables, tout 

en garantissant une qualité nutritionnelle et sanitaire. 

L’approvisionnement local de la restauration collective 

amplifie la nécessité de développer les circuits de 

proximité. Cette démarche constitue un formidable 

débouché pour les filières agricoles et alimentaires de 

notre département et vise en parallèle à faire évoluer 

nos habitudes alimentaires.

Bien manger à l’école, c’est prendre des habitudes 

qui seront conservées tout au long de sa vie 

d’adulte. L’équilibre alimentaire, par le choix des 

denrées achetées, demeure une priorité du Conseil 

Départemental du Loiret. Ce guide pratique vise à 

mettre en relation les producteurs locaux et les chefs 

cuisiniers des établissements du Loiret. L’enjeu est de 

privilégier l’emploi des produits issus de l’agriculture 

raisonnée, frais et non transformés, fournis par des 

producteurs locaux pour une meilleure qualité dans 

l’assiette.
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L’alimentation est devenue un enjeu de société car 

un bon nombre de médias et d’ONG communiquent 

en « marchands de peur » et stigmatisent notre 

mode alimentaire qui est pourtant le plus fiable 

et le plus diversifié au monde. Afin de rassurer les 

consommateurs, il nous paraît important de favoriser 

l’alimentation de proximité qui tient compte des 

saisons et affiche une parfaite traçabilité.

Pour réussir ce challenge, la Chambre d'Agriculture du 

Loiret et le Conseil départemental du Loiret travaillent 

de concert pour fournir les restaurants scolaires en 

produits locaux.

Nous comptons aujourd’hui plus de 50 producteurs 

référencés prêts à s’engager à fournir de nombreux 

fruits et légumes sans oublier les viandes, les produits 

laitiers, la farine, l’huile, etc…

Ce nouveau catalogue permet aux restaurants scolaires 

de faire leur choix. Ils peuvent aussi venir visiter les 

exploitations afin que les agriculteurs leur expliquent 

de quelle manière ils produisent les aliments qui seront 

servis aux enfants.

Nous avons la chance d’avoir des productions 

très diversifiées de grande qualité ainsi que des 

professionnels compétents qui souhaitent valoriser 

leurs produits et leurs terroirs

Il est capital que l’approvisionnement en produits 

de proximité ne soit pas une exception mais un 

fonctionnement continuel, ce qui permettra ainsi 

de sécuriser une production locale et d’adapter une 

logistique aux besoins des restaurations collectives. 

Nul doute que le travail de partenariat entre la 

Chambre d'Agriculture et le Conseil départemental se 

concrétisera sur le terrain.

Michel MASSON
Président de la Chambre d’Agriculture 

ÉDITO
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I
LES CONDITIONS GÉNÉRALES 

D’UTILISATION
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CONDITIONS GÉNÉRALES D’UTILISATION 

Contexte et fonctionnement du catalogue

Ce catalogue a été élaboré pour tous les collèges du département qui souhaiteraient développer l’introduction de 
produits agricoles en circuits courts. 

Cependant, des producteurs travaillant déjà avec des collèges n’ont pas souhaité apparaître dans le catalogue, 
n’ayant pas suffisamment de production pour de nouveaux débouchés. Les collèges sont bien sûr autorisés à 
s’approvisionner auprès d’agriculteurs locaux ne figurant pas dans ce catalogue.

Des distributeurs sont également mentionnés, en ne référençant que leurs produits loirétains, pour faciliter 
l’approvisionnement de tous les établissements, notamment lors de commandes en petites quantités.

Commande auprès des agriculteurs et des distributeurs

Ce guide s'accompagne du répertoire des produits locaux, qui présente les produits disponibles, les producteurs 
et distributeurs qui peuvent fournir ces produits, ainsi que les conditionnements des produits. N’hésitez pas à 
contacter ceux qui ont indiqué « selon la demande », ils adaptent les conditionnements aux souhaits du client.
Les structures souhaitant passer commande pour des produits de ce répertoire, pourront s’adresser directement 
aux agriculteurs et aux distributeurs, grâce aux coordonnées y figurant.

Livraison

Les livraisons sont réalisées sous la responsabilité des producteurs et distributeurs.
Les jours et heures de livraison sont fonction de chaque opérateur et peuvent éventuellement être négociées 
entre les deux parties, selon la législation en vigueur.

Réserve de propriété

Toutes les marchandises demeurent propriété du producteur ou du distributeur jusqu’à leur paiement intégral, 
selon la loi du 12 mai 1980.
La responsabilité de la Chambre d’Agriculture du Loiret ou du Conseil Départemental du Loiret ne saurait être 
engagée en cas de défaillance d’un opérateur.
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SIGNES DE QUALITÉ ET RÉSEAUX PARTENAIRES

Dans ce guide, vous rencontrerez différents logos, correspondants à des signes de qualité et réseaux partenaires. 
Voici des précisions pour repérer ce que cela signifie.

L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE

L’agriculture biologique est un mode de production agricole spécifique, reposant sur un 
ensemble de pratiques agricoles respectueuses des équilibres écologiques et de l’autonomie 
des agriculteurs.
Ce mode de production est fondé notamment sur la non-utilisation de produits chimiques 
de synthèse, la non-utilisation d'OGM (Organisme Génétiquement Modifié), le recyclage 
des matières organiques, la rotation des cultures et la lutte biologique. L’élevage, de type 

extensif, fait appel aux médecines douces et respecte le bien-être des animaux.
Tout au long de la filière, les opérateurs de l’agriculture biologique respectent un cahier des charges rigoureux et 
sont contrôlés par un organisme indépendant agréé.
Passer de l’agriculture conventionnelle à l’agriculture biologique implique une période de conversion, qui dure 2 à 
3 ans pour les cultures. Ainsi, un produit « en conversion 2 », est cultivé selon le cahier des charges de l’agriculture 
biologique mais ne pourra afficher le logo que l’année suivante.

LE RÉSEAU BIENVENUE À LA FERME

En adhérant à ce réseau national, les agriculteurs s’engagent à respecter les chartes de qualité 
Bienvenue à la Ferme et vous garantissent ainsi la qualité de leurs produits et de leur accueil.
Les produits Bienvenue à la Ferme sont produits, transformés et commercialisés par le 
producteur lui-même.
Certaines exploitations sont labellisées fermes pédagogiques, c’est-à-dire qu’elles accueillent 
des groupes de scolaires pour leur faire découvrir la vie d’une exploitation agricole et le métier 
d’agriculteur.

Contacts : Chambre d’Agriculture du Loiret - Source : www.bienvenue-a-la-ferme.com/centre
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II
LA CARTOGRAPHIE 

DES PRODUCTEURS RÉFÉRENCÉS
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Fiches descriptives des producteurs locaux

Amilly • Louis-Marie BONNEAU

Amilly • Mature Entreprise LOMBARD

Auxy-en-Gâtinais • AUVRAY Volailles SAS

Bazoches-les-Gallerandes • Huilerie LALUQUE

Beaulieu-sur-Loire • EARL HAUTIN

Beaulieu-sur-Loire • GAEC des Doucets

Beaune-la-Rolande • La Ferme du Luteau – 

SARL Les Gournets de nos fermes

Blancafort (18) • SAS Les Volailles de Blancafort

Chapelon • Pascal DAIRE 

Château-Renard • EURL Vergers de la Bernillière

Châtillon-sur-Loire • Jean-Marie VECTEN

Cléry-Saint-André • Domaine Valérie DENEUFBOURG

Corbeilles • Les Safraniers du Gâtinais

Corbeilles • Christophe PARANT

Corquilleroy • SCEA Les Vergers de Montenon

Coudroy • L’élevage du Fermier

Courcelles • Éric CHASSINAT - La Rue Neuve

Courtenay • Huilerie des Fouets

Dammarie-sur-Loing • La Ferme des Petites Vallées

Férolles • La Haie Gourmande

Fleury les Aubrais • GAEC Les Sapins

Givraines • EARL Yèvre Capri

Gondreville • EARL PERICOUCHE

Gondreville • Terres du Gâtinais

Greneville-en-Beauce • EARL Champ d'Eau

Greneville-en-Beauce • GAEC Le Mesnil

La Chapelle-Saint-Ursin (18) • EURL Pâtes FABRE

Lailly en Val • Patrick BELLETESTE
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Mézières-Lez-Cléry • EARL PARARD-SEVIN

Montereau • La Petite Bergerie

Nargis • EARL GARREAU

Olivet • SARL La Fontaine du Chapeau Rouge

Ouzouer-sur-Loire • GANGNOLLE Bernard

Ouzouer-sur-Loire • LE GRELLE Philippe

Ouzouer-sur-Trézée • SCA de la Tortillerie

Préfontaines • EARL DROUET

Préfontaines • EARL L’œuf des Haies

Presnoy • EARL Le Champ Barnault

Ruan • EARL 3D

Saint Cyr-en-Val • Saint Cyr Bio Val

Saint Germain-des-Prés • EARL de la Nature

Saint Germain-des-Prés • GAEC BEETS Père et Fils

Saint Hilaire-Saint-Mesmin • Le Verger de Fleury

Saint Hilaire-Saint-Mesmin • Famille ROCHEFORT

Saint Hilaire-Saint-Mesmin • SARL La Ferme  
des Perrières

Semoy • Jérôme MINEC-DUBÉ

Sermaises • GAEC BEULIN-MERCIER

Sigloy • EARL La Jonchère

Subligny (18) • GAEC St Romble

Varennes-Changy • Les Petits Fruits du Gâtinais

Vieilles-Maisons-sur-Joudry • GAEC Les Mauvinières 

Vitry-aux-Loges • EARL Cedelann

4

20
40

4621

3243

44 45
12 29

28

C B

39

25

26

Sources : Réproduction interdite - BDTOPO ® ©IGN2016 
Chambre d'Agriculture 2017 - Département du Loiret 2017



Fiches descriptives des distributeurs 
de produits locaux

B

C

A Poilly-lez-Gien • SARL Solberval

Saint Jean de la Ruelle • SARL Ternao

Saint Jean de la Ruelle • SAS Mag Fruits
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Légumes 
 
Beurre, oeuf, fromage et 
produits laitiers 
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d'un ou plusieurs collèges
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III
L’OFFRE DES PRODUCTEURS 
LOCAUX SUR LE TERRITOIRE 
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					  Amilly 
					  Louis-Marie BONNEAU

Produits

	 • 	Farine de blé T65 et T85

	 • 	Farine d’épeautre

	 • 	Farine de sarrasin

	 • 	Biscuits sablés au citron avec farine d’épeautre

	 • 	Biscuits au caramel

	 • 	Palets farine sarrasin/épeautre

	 • 	Sablés choco-raisins

Coordonnées

Mary BONNEAU

126, rue de la Grefferie

45200 AMILLY

Tél. : 02 38 93 84 74 - 06 81 91 05 16

Mail : mary.loulou2@wanadoo.fr

Logistique

Minimum de commande : 80 €

Zone de livraison : �Agglomération Montargoise, Courtenay, Château-Renard, Sainte-Geneviève-des-Bois, Gien, 
Briare, Poilly-lez-Gien, Châtillon-sur-Loire

Prise de contact : par mail

Délais de livraison : 5 jours pour les farines, 8 jours pour les biscuits

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

1

Parole du producteur
Farines bio faites sur meule de pierre.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Amilly 
					  Mature Entreprise LOMBARD

Produits

	 • Salades : batavia, feuille de chêne
	 • Tomates
	 • Courgettes

Coordonnées

Aurélien LOMBARD

732 rue du Bois des Dames

45200 AMILLY

Tél. : 06 70 79 48 62

Mail : aurelien_lombard@orange.fr 

Logistique

Minimum de commande : 10 kg de légumes ou 20 salades

Zone de livraison : Agglomération Montargoise

Prise de contact : par téléphone ou par mail

Délais de livraison : 2 jours

Jours de livraison : lundi, mercredi et jeudi

Calendrier de disponibilité

Courgettes

Tomates

Salades

2

Parole du producteur
Maraîchage en espace test agricole sur une exploitation bio. 
Légumes de saison

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Auxy-en-Gâtinais 
					  Auvray Volailles SAS

Produits

	 •	� Poulet et découpe de poulet : entier, cuisses, filets, blanquette, émincé, etc. ; IGP du Gâtinais, Label Rouge  
et Sélection Auvray

	 •	 Découpe de dinde : escalopes, sauté, rôti, médaillon, etc.

	 •	 Pintade fermière Label Rouge : entière, cuisses, filets

	 •	 Brochettes de poulet, nature ou poivrons

Coordonnées

43 Chauffour
45340 AUXY-EN-GÂTINAIS

Tél. : 02 38 89 85 00

Fax : 02 37 89 85 09

Mail : contact@auvray-volailles.fr 

Logistique

Minimum de commande : 40 kg (tarifs négociables en fonction des quantités)

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Beaune-la-Rolande, Bellegarde, Courtenay, Lorris

Prise de contact : par téléphone, par mail ou par fax

Délais de livraison : 7 jours

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Poulet, dinde, pintade

Brochettes de poulet

3

Parole de l'abattoir
Volailles uniquement régionales.  
Nos découpes sont anatomiques, produits calibrés à la demande.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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					  Bazoches-les-Gallerandes 
					  Huilerie LALUQUE

Produits

	 • 	Huile de colza en 1re pression à froid

Coordonnées

Marie-Thé LALUQUE

15, rue de la Fontaine

45480 BAZOCHES-LES-GALLERANDES

Tél. : 06 82 12 19 35

Mail : laluque.marie@wanadoo.fr

Site web : www.huilerie-laluque.com

Logistique

Minimum de commande : 1 bidon de 5 litres

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 3 jours

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

4

Parole de la productrice
De couleur jaune ambrée, notre huile de colza est utilisée à froid  
en assaisonnement, en cuisson douce (170°C), en mayonnaise, dans la pâtisserie.
Depuis 2004, nous transformons sur la Ferme de la Fontaine, les graines de colza  
en huile de colza en 1ère pression à froid, soit sans raffinage, tout à fait naturel.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Beaulieu-sur-Loire 
					  EARL HAUTIN

Produits

	 •	 Poulet 
	 •	 Pintade
	 •	 Cane et canard

Coordonnées

Les Trappes

45630 BEAULIEU-SUR-LOIRE

Tél. : 02 38 35 86 60 – 06 66 28 83 52

Mail : earlhautin@orange.fr  

Logistique

Minimum de commande : 10 volailles

Zone de livraison : Châtillon-sur-Loire, Briare, Gien, Poilly-lez-Gien

Prise de contact : par téléphone en priorité ou par mail

Délais de livraison : 7 à 10 jours

Jours de livraison : lundi et mardi

Calendrier de disponibilité

Poulet, pintade

Cane, canard

5

Parole du producteur
Exploitation de type polyculture élevage.  
Notre produit phare : « la volaille » ! Laissez-vous tenter !	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

					  Beaulieu-sur-Loire 
					  GAEC des Doucets

Produits

	 •	 Crottin de chèvre
	 •	 Fromage de vache
	 •	 Crème fraiche
	 •	 Fromage blanc de chèvre
	 •	 Fromage blanc de vache

Coordonnées

Marie-José MORIN
Les Doucets
45630 BEAULIEU-SUR-LOIRE

Tél. : 02 38 35 86 07 - 06 20 68 35 99
Mail : gaec.doucets@wanadoo.fr 

Logistique

Minimum de commande : 100 €

Zone de livraison : Gien, Poilly-lez-Gien, Briare, Châtillon-sur-Loire

Prise de contact : par mail ou par téléphone

Délais de livraison : 1 jour pour les fromages et fromages blancs, 3 jours pour la crème

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits au lait de vache 

Crottin et fromage blanc de chèvre

6

Parole de la productrice
Ferme à caractère familial, produisant divers produits 
laitiers, en particulier des fromages.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Beaune-la-Rollande
					�  La Ferme du Luteau 

SARL Les Gourmets de nos Fermes

Produits

	 •	 Poulet de ferme prêt à cuire : entier, coupé en moitié ou en quart
	 •	 Cuisses de poulet déjointes
	 •	 Filet de poulet simple
	 •	 Possibilité de produits surgelés sur demande

Coordonnées

Grégoire PERICAT
3 route de Gondreville
45340 BEAUNE-LA-ROLANDE

Tél. : 02 38 34 94 17 - 06  03 49 90 16
Fax : 02 37 90 56 80
Mail : b.pericat@free.fr – ferme.luteau@free.fr

Logistique

Minimum de commande : 50 kg

Zone de livraison : �Loiret.  
Livraison par transporteur, avec franco de 50 kg, sinon les frais de transport impacteront les prix 
indiqués dans ce catalogue.

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 2 jours ( A pour C)

Jours de livraison : Tous les jours ouvrés

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

7

Parole du producteur
Producteurs de poulets, pintades et leur découpe, en direct de la ferme. Présents dans 
les meilleures boucheries parisiennes !
L’idéal est de respecter l’équilibre matière sur l’ensemble des clients de la semaine 
(200 cuisses vendues = 200 filets vendus).	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Blancafort (18) 
					  SAS Les Volailles de Blancafort

Produits

	 • Dinde et découpes de dinde : cuisses, filets, émincés, osso bucco, ailerons, blanquette, etc.

Coordonnées

Bernadette TEILLIER / Françoise HERISSE
Petite Route d’Argent
18410 BLANCAFORT

Tél. : 02 48 81 51 90
Fax : 02 48 58 65 13
Mail : commerce@volailles-blancafort.fr 
Site web : volaillesdeblancafort.fr

Logistique

Minimum de commande : 20 kg

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail ou par téléphone ou par fax

Délais de livraison : 2 jours

Jours de livraison : tous les jours ouvrés

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

8

Parole de l'abattoir
Notre entreprise est spécialisée dans la découpe et le conditionnement de volailles 
depuis plus de 40 ans à Blancafort dans le Cher.
Nous vous proposons des produits de découpe de dinde « prêts à cuire ». 
La majorité de nos volailles sont élevées dans le Loiret, le reste dans les départements 
limitrophes.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible



GUIDE DES PRODUCTEURS LOCAUX • À destination des restaurants scolaires26

					  Chapelon
					  Pascal DAIRE

Produits

	 •	 Miel de Sologne : toutes fleurs, châtaignier

Coordonnées

Pascal DAIRE
86 route de Mignerette
45270 CHAPELON

Tél. : 02 38 95 51 62

Logistique

Minimum de commande : /

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Bellegarde

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : commander en avril pour livraison en mai/juin

Jours de livraison : selon commande

Calendrier de disponibilité

Miel

9

Parole du producteur
Apiculteur récoltant du miel de Sologne et du miel du Berry.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Château-Renard 
					  EURL Vergers de la Bernillière

Produits
	 • Pommes : �Reine des Reinettes, Royal Gala, Golden, Canada Gris, Belle de Boskoop, Fuji, Chantecler,  

Granny Smith
	 • Poires : William, Conférence, Comice, Morgane, Passe-Crassane
	 • Jus de pommes 
	 • Jus de poires

Coordonnées

EURL Vergers de la Bernillière
La Bernillière
200 route de Gy
45220 CHÂTEAU-RENARD

Tél. : 02 38 95 21 23 – 06 10 56 26 49
Fax : 02 38 95 56 46
Mail : vergers-bernilliere@orange.fr 

Logistique

Minimum de commande : /

Zone de livraison : ��Agglomération Montargoise, Château-Renard, Courtenay.
						      Possibilité au-delà selon le montant de la commande

Prise de contact : par téléphone (pour les tarifs) puis par mail

Délais de livraison : de 2 à 4 jours

Jours de livraison : du lundi au vendredi

Calendrier de disponibilité

Pommes

Poires

10

Parole du producteur
Une pomme chaque matin ferme la porte au médecin.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Chatillon-sur-Loire 
					  Jean-Marie VECTEN

Produits

	 • 	Fromage de brebis au lait cru, pâte pressée non cuite, de 2,7 kg environ

Coordonnées

Corinne VECTEN
377 Maison Neuve – Chanoy 
45360 CHÂTILLON-SUR-LOIRE

Tél. : 02 38 31 03 45
Fax : 02 38 31 03 45
Mail : jean-marie.vecten@wanadoo.fr

Logistique

Minimum de commande :  2 fromages de 2,7 kg

Zone de livraison : Gien, Poilly-lez-Gien, Briare, Châtillon-sur-Loire

Prise de contact : par mail, par téléphone ou par fax

Délais de livraison : 3 jours

Calendrier de disponibilité

Fromage de brebis

Parole du producteur
Exploitation de 60 ha de céréales et prairies, 130 brebis laitières.
Fromages fermiers au lait cru, pâte pressée non cuite à la coupe.	

11

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Cléry-Saint-André 
					  Domaine Valérie DENEUFBOURG

 
Produits

	 • 	Jus de raisin
	 • 	Jus de raisin pétillant

Coordonnées

Valérie DENEUFBOURG
28 rue du Village
45370 CLÉRY-SAINT-ANDRÉ

Tél. : 02 38 45 97 53 – 06 14 57 37 61
Fax : 02 38 45 72 04
Mail : valerie@deneufbourg.fr 
Site web : www.deneufbourg.fr  

Logistique

Minimum de commande : 3 cartons de 6 bouteilles

Zone de livraison : Orléans Métropole, Cléry Saint André 

Prise de contact : par mail, téléphone ou fax

Délais de livraison : 2 jours

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

12

Parole de la productrice
C’est à 40 ans que je m’installe en 2005 dans le vignoble d’Orléans. Reprendre les 
10 hectares de vignes, créer un chai, élaborer des jus de raisins et les faire connaître 
constitue un défi qui se nourrit de ma passion.
Je suis animée par l’envie de faire découvrir ce métier de viticulteur et de partager 
des émotions et du plaisir autour d’un verre.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Corbeilles 
					  Les Safraniers du Gâtinais

Produits

	 • 	Safran du Gâtinais en filaments

Coordonnées

Anne-Marie FOUQUIN
113 La Champagne
45490 CORBEILLES

Tél. : 02 38 92 23 67 – 06 07 54 45 90

Mail : anne-marie.fouquin@wanadoo.fr 

Site web : www.safraniersdugatinais.fr 

Logistique

Minimum de commande : 1er achat : 1 gramme ensuite 10 grammes

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 2 jours

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

13

Parole du producteur
Safran authentique que nous produisons (2 à 3 fois moins de rendement que 
le safran habituellement acheté).
Bien le réhydrater. Safran du Gâtinais en filaments et confiture de lait au 
safran du Gâtinais.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Corbeilles 
					  Christophe PARANT

 
Produits

	 • 	Pommes de terre Monalisa et Annabelle

Coordonnées

Christophe PARANT

6 rue du Bourg Neuf

45490 CORBEILLES

Tél. : 02 38 96 49 14 - 06 09 31 95 69

Mail : cparant@free.fr

Logistique

Minimum de commande : 200 kg

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Beaune-la-Rolande, Bellegarde

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 1 semaine

Calendrier de disponibilité

Pommes de terre Monalisa et Annabelle

14

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Producteur de légumes de saison, vente à la ferme  
et cueillette.
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				 	 Corquilleroy 
					  SCEA Les Vergers de Montenon

 
Produits

•	� Pommes : �Delbard Estival, Reine des Reinettes, Gala, Golden, Pink Gold, Starking, Idared, Granny Smith, 
Topaze, Pilote, Canada Gris, Chantecler, Fuji, Melrose, Boskoop, Braeburn, Ariane

•	 Poires : Williams, Comice, Conférence

•	 Jus de pommes 

•	 Jus de poires

Coordonnées

Denis VAUVELLE

25 rue des Noyers

45120 CORQUILLEROY

Tél. : 02 38 93 69 66 – 06 71 94 29 19

Fax : 02 38 93 69 66

Logistique

Minimum de commande : Au-delà de 5 km de Montargis : 50 kg pommes ou poires

Zone de livraison : Agglomération Montargoise

Prise de contact : par téléphone ou par fax

Délais de livraison : 1 jour pour les pommes, 5 jours pour les poires

Jours de livraison : du lundi au vendredi

Calendrier de disponibilité

Pommes (selon les variétés)

Poires

15

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Achetez sain, près de chez vous.
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					  Coudroy 
					  L’Élevage du Fermier

Produits

	 • 	Magret de canard frais
	 • 	Cuisses de canard confites, manchons de canard confits
	 • 	Rillettes de canard (en vrac ou portions individuelles)

	 • 	Terrines de canard (différents assaisonnements)

Coordonnées

Hervé CHARPENTIER

La Noue du Château

45260 COUDROY

Tél. : 02 38 92 43 77 - 06 14 10 69 21

Mail : herve.charpentier73@sfr.fr 

Logistique

Minimum de commande : 100 €

Zone de livraison : �Agglomération Montargoise, Bellegarde, Château-Renard, Lorris
						      Au-delà selon montant de la commande

Prise de contact : par téléphone ou mail

Délais de livraison : 8 à 10 jours

Jours de livraison : jeudi et vendredi

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

16

Parole du producteur
Tous les animaux sont nourris avec du maïs issu de l’exploitation, 
située au cœur de l’Orléanais. Les produits sont élaborés sur place 
avec un savoir-faire de plus de 25 ans !	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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Disponible

					  Courcelles 
					  Éric CHASSINAT - La Rue Neuve

Produits

	 • 	Pommes de terre à chair ferme

	 • 	Oignons 

	 • 	Échalotes 

Coordonnées

Éric CHASSINAT

11, rue Neuve

45300 COURCELLES

Tél. : 02 38 33 48 95 - 06 83 25 01 77

Fax : 02 38 33 48 95

Mail : eric.chassinat1464@orange.fr

Logistique

Minimum de commande : 300 kg pour les pommes de terre, 200 kg pour les oignons

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail, téléphone ou par fax

Délais de livraison : 5 jours

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Pommes de terre Charlotte et Amandine

Oignons

17 

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Parole du producteur
Tous les plants et semis viennent de Bretagne.
Produits de qualité en petites quantités



GUIDE DES PRODUCTEURS LOCAUX • À destination des restaurants scolaires 35

					  Courtenay 
					  Huilerie des Fouets

Produits

	 • 	Huile de colza en 1ère pression à froid, non filtrée : pour assaisonnement

	 • 	Huile de tournesol en 1re pression à froid, non filtrée : pour cuisson et assaisonnement

Coordonnées

Adrien RIVIÈRE

Les Fouets

45320 COURTENAY

Tél. : 02 38 97 10 94 - 06 89 91 68 13

Mail : huileriedesfouets@wanadoo.fr

Site web : www.huileriedesfouets.com

Logistique

Minimum de commande : nous contacter

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 5 jours 

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

18

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
L'huilerie des Fouets est une ferme familiale qui vous propose ses 
huiles de colza et tournesol vierges en 1ère pression à froid. 
Leurs couleurs dorées, leurs goûts et leurs textures vont vous faire 
redécouvrir vos assaisonnements et aliments.	
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					  Dammarie-sur-Loing 
					  La Ferme des Petites Vallées

 
Produits

	 • 	Vinaigre de cidre

	 • 	Jus de pommes (bouteilles d’1 L, projet de Bag-in-Box de 3 et 5 L)

Coordonnées

Alexandre DUCARDONNET

Les Petites Vallées

45230 DAMMARIE-SUR-LOING

Tél. : 06 52 83 71 16

Mail : cidredugatinais.petitesvallees@gmail.com

Site web : www.lafermedespetitesvallees-cidredugatinais.fr

Logistique

Minimum de commande : à définir selon distance

Zone de livraison : Loiret 

Prise de contact : par mail ou par téléphone

Délais de livraison : 3 jours

Jours de livraison : tous les jours, sauf dimanche

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

19

Parole du producteur
Production de jus de pommes, cidre du Gâtinais et vinaigre de cidre sur des variétés 
anciennes.
Actuellement en conversion en agriculture biologique, fin de conversion en avril 2017, 
donc toute la récolte de 2017 sera issue de l’agriculture biologique.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Férolles 
					  La Haie Gourmande

 
Produits

	 • 	�Confitures simples (5 parfums : cassis, caseille, etc.) et confitures composées (25 parfums : coing au caramel,  
framboise à la mélisse, etc.)

	 • 	Confitures de fruits et plantes sauvages (9 parfums : nèfle des bois, fleur de pissenlit, etc.)

	 • 	Jus de fruits (3 parfums : rhubarbe, rhubarbe menthe et prune)

	 • 	Sirops de fruits (11 parfums : cassis, groseille, menthe, prune, etc.)

	 • 	Sirops de baies et plantes sauvages (6 parfums : fleur d’acacia, fleur de sureau, nèfle des bois, etc.)

	 • 	Condiments (9 parfums : confit d’échalote, etc.)

	 • 	Vinaigre de framboise et autres vinaigres (10 parfums : fleur d’acacia, échalote, mûre, etc.)

	 • 	Rhubarbe fraîche

Coordonnées

Thierry et Brigitte FILIPPI

La Grosse Planche

45150 FÉROLLES

Tél : 02 38 58 88 48

Fax : 02 38 58 88 48

Mail : lahaiegourmande@wanadoo.fr

Site web : www.lahaiegourmande.fr

Logistique

Minimum de commande : 6 unités de chaque référence pour une commande de 100 € HT minimum

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail ou fax

Délais de livraison : 1 semaine

Jours de livraison : /

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

20

Parole du producteur
Ferme en bio depuis 1998, avec production de 25 variétés de fruits, fleurs et plantes, 
transformés en confitures (40), sirops (17), jus (3), condiments (9) et vinaigres (10).
Descriptif complet de la ferme et des productions sur le site internet avec fiches 
recettes et conseils d’utilisation.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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				 	 Fleury-les-Aubrais 
					  GAEC Les Sapins

Produits

	 • 	Pommes : Gala, Elstar, Golden, rouges, Jonagored, Melrose, Fuji, Braeburn, etc.

	 • 	Poires : Williams, Conférence et Comice

Coordonnées

Jérôme BERGERE

49, avenue d’Oradour-sur-Glane

45400 FLEURY-LES-AUBRAIS

Tél. : 02 38 61 46 74 - 06 12 83 09 61

Fax : 02 38 61 46 74 

Mail : jerome.bergere@orange.fr

Logistique

Minimum de commande : 80 €

Zone de livraison : Orléans Métropole, Tigy, Jargeau, Châteauneuf-sur-Loire, Sully-sur-Loire, Saint Benoît-sur-Loire

Prise de contact : par téléphone portable

Délais de livraison : 3 jours 

Jours de livraison : selon le jour de commande

Calendrier de disponibilité

Pommes (selon les variétés)

Poires

21

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Producteur de pommes, poires, cerises, fraises  
et divers produits artisanaux (jus et confitures)
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					  Givraines 
					  EARL Yèvre Capri

 
Produits

	 •  Crottin de chèvre au lait cru

	 • 	Bûche de chèvre cendrée au lait cru

	 • 	Faisselle de chèvre fermière au lait cru

Coordonnées

Stéphane PEQUIN

15, rue du Portail

45300 GIVRAINES

Tél. : 06 89 72 50 31
Fax :  02 38 34 30 45

Mail : earl.yevre.capri@orange.fr

Site web : www.yevrecapri.com

Logistique

Minimum de commande : 100 €

Zone de livraison : secteurs Orléans et Pithiviers

Prise de contact : par mail

Délais de livraison : 

	 • 3 jours pour les crottins et la faisselle

	 • 10 jours pour les bûches

Calendrier de disponibilité

Crottin et bûche de chèvre

Faisselle de chèvre

22

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Élevage caprin avec transformation laitière en fromages au lait cru, se situant  
à proximité de Yèvre-le-Chatel, l’un des plus beaux villages de France.
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				 	 Gondreville 
					  EARL PÉRICOUCHE

 
Produits

	 • 	Farine de blé T65

	 • 	Huile de colza

	 • 	Huile de tournesol

Coordonnées

François et Nathalie PÉRICOUCHE

13, rue Georges Pallain

45490 GONDREVILLE

Tél. : 02 38 87 88 72 - 06 81 01 79 67

Mail : pericouche.francois@orange.fr

Logistique

Minimum de commande : 

	 • 	rayon de 30 km : 30 €

	 • 	rayon de 30 à 80 km : 150 €

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 5 jours 

Jours de livraison : tous les jours

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

23

Parole du producteur
Exploitation céréalière située dans le Gâtinais : produits issus 
de l'exploitation, laboratoire de pressage d'huile et moulin, 
magasin de vente avec produits du terroir.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible



GUIDE DES PRODUCTEURS LOCAUX • À destination des restaurants scolaires 41

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

					  Gondreville 
					  Terres du Gâtinais

Produits

	 •  Pommes de terre (en conventionnel)

	 •  Oignons, conventionnels et bio

	 •  Échalotes (en conventionnel)

Coordonnées

Pascal et Julien BOYER

17 rue de la Garenne

45490 GONDREVILLE

Tél. : 02 38 87 89 13 – 06 31 20 03 64

Mail : cottence@orange.fr 

Logistique

Minimum de commande : 60 €

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Bellegarde, Château-Renard, Courtenay, Lorris

Prise de contact : par téléphone (Romy Boyer) ou par mail

Délais de livraison : 4 jours

Jours de livraison : jours ouvrés

Calendrier de disponibilité

Pommes de terre

Échalotes

Oignons

24

Parole de la productrice
Nous ne faisons pas de production sous serre, tout est en plein champs, 
et nous livrons dans les 15 km autour de l’exploitation.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Greneville-en-Beauce 
					  EARL Champ d’Eau

Produits

	 •  Lentilles vertes

	 •  Pommes de terre

	 •  Lin doré

	 •  Petit épeautre en grains

Coordonnées

Louisette DAUBIGNARD

7, Bazainville

45480 GRENEVILLE-EN-BEAUCE

Tél. : 06 22 66 52 57
Fax : 02 38 39 96 72

Mail : contact@champdeau.fr

Site web : www.champdeau.fr

Logistique

Minimum de commande : aucun

Zone de livraison : ��Orléans Métropole, Artenay, Patay, Neuville-aux-Bois, Pithiviers, Malesherbes, Puiseaux,  
Beaune-la-Rolande

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 2 jours pour les lentilles, 5 jours pour les pommes de terre

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

25

Parole du producteur
La Ferme du Champ d'Eau située à Greneville-en-Beauce est gérée par Louisette 
Daubignard et Rodolphe Chambreau.
La ferme est certifiée 100% en Agriculture biologique depuis 2014. Nous cultivons 
sur 140 ha des céréales (dont le petit épeautre), des pommes de terre et des lentilles 
vertes ainsi que du lin doré, des plantes aromatiques pour DAREGAL et nous pressons 
de l'huile de cameline. De plus nous avons un élevage de volailles (poulets, pintades 
et dindes)	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Greneville-en-Beauce					  
					  GAEC Le Mesnil

Produits

	 •  Engrain décortiqué (petit épeautre) 
	 •  Lin doré
	 •  Lentillons
	 •  Oignons jaunes, rouges et doux
	 •  Carottes et carottes anciennes
	 •  Pommes de terre 
	 •  Persil tubéreux

Coordonnées

Marc LEPRINCE

11, Onville

45480 GRENEVILLE-EN-BEAUCE

Tél. : 02 38 39 95 21 – 06 76 27 17 03

Mail : gaec.lemesnil@orange.fr

Logistique

Minimum de commande : 100 kg

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 3 jours

Jours de livraison : jeudi

Calendrier de disponibilité

Engrain, lin doré, lentillons

Oignons, carottes, pommes de terre

Persil tubéreux

26

Parole du producteur
Tous nos produits sont bio.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  La Chapelle-Saint-Ursin (18) 
					  EURL Pâtes FABRE

Produits

	 •  Pâtes conventionnelles :

		  •  Tagliatelles nids et torsades, nature et aromatisées ;
		  •  Spaghettis nids aux œufs ;
		  •  Penne Rigate, coquillages et cannelloni ;
		  •  Pâtes sans gluten : torsades, coquillettes, macaroni riz et curcuma.

	 •  Pâtes biologiques :

		  •  Tagliatelles nids et torsades bio nature et aromatisées ;
		  •  Spaghetti nids bio nature ;
		  •  Coquillages, coquillettes, penne rigate et macaroni bio.

Coordonnées

Rémy ou Anne FABRE
ZI Orchidée – route de Villeneuve
18570 LA CHAPELLE-SAINT-URSIN

Tél. : 02 48 26 54 31
Fax : 02 48 26 54 32
Mail : pates-fabre@orange.fr 

Site web : www.pates-fabre.fr 

Logistique

Minimum de commande : aucun

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 5 à 10 jours ouvrés

Jours de livraison : du lundi au vendredi

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

27

Parole du producteur
Fabrication de pâtes artisanales à l’ancienne, nature, aux œufs, aux légumes, aux épices, etc. 
entièrement naturelles. Nous proposons également une gamme bio.
Après une sélection rigoureuse des matières premières, nos pâtes sont élaborées 
artisanalement dans le respect de la plus pure tradition, par laminage ou extrusion puis 
séchage à basse température et longue durée. Les légumes et épices, entièrement naturels, 
leur apportent saveurs, odeurs et couleurs pour varier les plaisirs. La cuisson ultra-rapide de 
nos pâtes laminées (2 à 4 min.) contribue à les rendre différentes. Nos pâtes courtes ont une 
cuisson rapide (6 à 8 min.).

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Lailly-en-Val 
					  Patrick BELLETESTE

Produits

	 • 	 Bûche cendrée

	 • 	 Crottins frais, demi secs ou secs

	 •	 Crottins aromatisés (frais, demi secs ou secs) : ail ciboulette, poivre, provençal, saveurs du jardin

	 • 	 Rond cendré (frais, demi secs ou secs)

	 • 	 Cœur cendré

	 • 	 Pyramide cendrée

	 •	 Brique non cendrée

	 • 	 Tomme mi-sèche

	 • 	 Bouchons apéritifs

	 • 	 Bonde type « Chabichou »

Coordonnées

Patrick BELLETESTE

Clossy

45470 LAILLY-EN-VAL

Tél. : 02 38 45 16 24 - 06 10 81 73 33

Mail : patrick.belleteste@wanadoo.fr

Logistique

Minimum de commande : 30 crottins ou 50 €

Zone de livraison : Orléans Métropole, Cléry-Saint-André, Beaugency, Meung-sur-Loire

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 3 jours

Calendrier de disponibilité

Fromages de chèvre fermiers

28

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Large gamme de fromages de chèvre fermiers, 
cendrés ou non.
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				 	 Mézieres-Lez-Cléry 
					  EARL PARARD-SEVIN

Produits

	 • 	Pommes petites, moyennes et grosses (15 variétés)
	 • 	Poires petites, moyennes et grosses (4 variétés)
	 • 	Cerises (bigarreaux variétés Burlat, Rainier, Summit, Belge sweetheart)
	 • 	Jus de pomme poire, pomme framboise, jus de pomme

	 • 	Asperges blanches

Coordonnées

Claudette SEVIN

89, rue du Château d’Eau

45370 MÉZIERES-LEZ-CLÉRY

Tél. : 02 38 45 60 38 - 06 70 55 73 96

Mail : claudette.sevin@outlook.fr

Logistique

Minimum de commande : 160 HT €

Zone de livraison : Orléans Métropole, Beaugency, Meung-sur-Loire, Cléry Saint André

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 2 à 4 jours 

Calendrier de disponibilité

Asperges blanches

Cerises (bigarreaux)

Pommes

Poires

Jus de pommes

29

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Parole de la productrice
Production de cerises (bigarreaux), pommes, poires et asperges blanches en 
agriculture raisonnée.
Fabrication de jus de pomme, pomme poire et pomme framboise, avec nos 
fruits.	
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					  Montereau 
					  SCEA La Petite Bergerie

 
Produits

	 • Fromage de brebis (tome de 3,5 kg, crottin 200/220 g) 
	 • Merguez d’agneau
	 • Viande d’agneau

Coordonnées

Fabienne NOEL

La Fortinière

45260 MONTEREAU

Tél. : 02 38 87 94 55 - 06  25 85 17 03

Fax : 02 38 87 94 55

Mail : lapetitebergerie@wanadoo.fr 
Site web : www.ferme-petite-bergerie.fr

Logistique

Zone de livraison : �Agglomération Montargoise, Château-Renard, Courtenay, Bellegarde, Beaune-la-Rolande, Gien, 
Poilly-lez-Gien, Châtillon-sur-Loire, Briare, Pithiviers, Châteauneuf-sur-Loire, Sully-sur-Loire, 
Tigy, Jargeau, Les Bordes, Lorris

Prise de contact : 1er contact par téléphone puis par mail

Délais de livraison : fromages et merguez : 1 semaine – viande : 1 fois par mois

Jours de livraison : jeudi (ou autre jour à convenir)

Calendrier de disponibilité

Tome

Crottins

Merguez

Viande d'agneau

30

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole de la productrice
Entre Forêt d’Orléans et Gâtinais, nous vous ferons découvrir un élevage 
de brebis traditionnel avec fabrication de fromages.
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					  Nargis 
					  EARL Garreau - Ferme de la Tour

Produits

	 • Poulet
	 • Canard, canette
	 • Viande d’agneau
	 • Merguez

Coordonnées

Véronique GARREAU

44, Aisance de Cornou

45210 NARGIS

Tél. : 02 38 95 86 90

Mail : earlgarreau.ventedirecte@orange.fr

Site web : www.fermedelatour.fr

Logistique

Minimum de commande : pas de minimum de commande, mais prix en fonction du nombre ou du poids commandé

Zone de livraison : �Agglomération Montargeoise, Courtenay, Château-Renard, Beaune-la-Rolande, Sully-sur-Loire, 
Puiseaux et Malesherbes

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : de 1 à 2 mois

Jours de livraison : à déterminer à la commande

Calendrier de disponibilité

Poulet

Canard, canette

Agneau

Merguez

31

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole de la  productrice
Notre exploitation agricole est familiale, nous y travaillons à deux : Rémi (installé en 
1983) et Véronique (l'a rejoint en 1997).
Notre vision est de servir au mieux nos clients de proximité à un prix raisonnable et que 
l’on puisse vivre de notre métier.
Nos animaux sont abattus et préparés dans des abattoirs agréés de la région ou de 
notre département. Nous travaillons déjà avec des collectivités et restons à l’écoute de 
toutes propositions et questions. Nous vous suggérons même de visiter notre ferme.
La découpe est réalisée par un boucher professionnel agréé par la DDPP.
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

				 	 Olivet 
					  SCEA La Fontaine du Chapeau Rouge

Produits

	 • Aubergines

	 • Poivrons rouges et verts

	 • Tomates vrac et grappes

	 • Concombres

Coordonnées

Fabien BOUTET

1298, rue de la Fontaine

45160 OLIVET

Tél. : 02 38 66 01 74

Mail : lechapeaurouge@neuf.fr

Site web : www.lepavillondesproducteurslocaux.fr

Logistique

Minimum de commande : pas de minimum de commande

Zone de livraison : Pas de livraison, retrait au Pavillon des producteurs locaux, situé à La Chapelle Saint Mesmin

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 1 à 2 jours 

Calendrier de disponibilité

Aubergines

Concombres

Poivrons

Tomates

32

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Spécialisé en produits de serre. Agriculture Raisonnée.
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				 	 Ouzouer-sur-Loire 
					  Bernard GANGNOLLE

Produits
	 • 	Carottes et carottes bottes
	 • 	Asperges vertes
	 • 	Poireaux
	 • 	Salades
	 • 	Radis noirs, radis roses
	 • 	Poivrons, aubergines
	 • 	Courgettes, concombres
	 • 	Tomates
	 • 	Pommes de terre
	 • 	Oignons, ail, échalotes

Coordonnées

Bernard GANGNOLLE
La Thillaume
45570 OUZOUER-SUR-LOIRE

Tél. : 06 07 77 70 37
Mail : thillaume@orange.fr 

Logistique

Minimum de commande : 150 €

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail

Délais de livraison : à définir selon commande

Jours de livraison : du mardi au vendredi

33

Parole du producteur
Exploitation certifiée bio sur 7 hectares : 1 ha d’asperges vertes, 1 ha de carottes,
1 ha de pommes de terre, 1 ha de poireaux et des tunnels froids.	
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Calendrier de disponibilité

Aubergines

Asperges vertes

Carottes bottes

Carottes

Concombres

Courgettes

Oignons, ail, échalotes

Poireaux

Poivrons

Pommes de terre

Radis roses

Radis noirs

Salades

Tomates

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Ouzouer-sur-Loire 
					  Philippe LE GRELLE

Produits

	 • 	Oeufs
	 • 	Viande bovine 

	 • 	Viande d’agneau

Coordonnées

Philippe LE GRELLE

Domaine Sainte Marie des Gués

45570 OUZOUER-SUR-LOIRE

Tél. : 02 38 35 18 75 – 06 31 54 34 11

Mail : philippe.le-grelle@orange.fr

Logistique

Minimum de commande : 360 € si éloigné des lieux de livraison habituels (cf. ci-dessous)

Zone de livraison : �Orléans Métropole, Saint Benoît-sur-Loire, Les Bordes, Sully-sur-Loire, Tigy, Jargeau, Gien,  
Poilly-lez-Gien, Briare, Châtillon-sur-Loire

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : commandes à prévoir minimum 15 jours à l’avance pour la viande

Jours de livraison : le jeudi secteur Orléans, le vendredi secteur Gien/Sully-sur-Loire

Calendrier de disponibilité

Œufs

Boeuf, agneau, steack hâché

34

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Œufs, poules, viande ovine et bovine, tout en bio.
Pour la viande bovine, nous proposons des morceaux individuels 
sous-vide et des quartiers de carcasse.
La découpe est réalisée par un boucher professionnel agréé par la DDPP.
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				 	 Ouzouer-sur-Trézée 
					  SCA de la Tortillerie

Produits

	 • 	Pommes de terre : Mona Lisa, Spunta, Franceline, Celtiane

Coordonnées

Sylvain FRISSARD
RD 122 – La Tortillerie
45250 OUZOUER-SUR-TRÉZÉE

Tél. : 02 38 29 60 10 – 06 07 50 55 73
Mail : tortillerie@hotmail.com 

Logistique

Minimum de commande : 25 kg

Zone de livraison : Châtillon-sur-Loire, Gien, Poilly-lez-Gien, Briare, Les Bordes

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 6 jours 

Calendrier de disponibilité

Pommes de terre

Parole du producteur
Pommes de terre produites et conditionnées à la ferme.

35

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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				 	 Préfontaines 
					  EARL Drouet

Produits

	 • 	Carottes, navets

	 • 	Betteraves rouges

	 • 	Poireaux

	 • 	Salades

	 • 	Radis noir, radis roses et radis japonais

	 • 	Fenouil

	 • 	Poivron vert

	 • 	Tomates

	 • 	Oignons blancs

	 • 	Potiron, potimarron, courge butternut, patidou et courge spaghetti

Coordonnées
Sandrine DROUET

30, rue du Lavoir

45490 PRÉFONTAINES

Tél. : 06 32 08 31 97
Mail : jerome.drouet938@orange.fr

Site web : potager-des-fontaines.fr

Logistique

Minimum de commande : aucun

Zone de livraison : Agglomération Montargoise

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 3 jours 

36

Parole de la productrice
Vente aux particuliers sur l’exploitation (au panier et à l’étalage)
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Navets

Oignons blancs

Poireaux

Poivron vert

Potiron, potimarron

Radis roses

Radis noirs, radis japonais

Salades

Tomates

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Calendrier de disponibilité

Betteraves rouges

Carottes

Courges spaghetti, butternut et patidou

Fenouil
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37					  Préfontaines 
					  EARL L’œuf des Haies

Produits

	 • 	Oeufs plein air

Coordonnées

Damien TUDAL

50, rue de Treilles

45490 PRÉFONTAINES

Tél. : 06 37 51 60 04

Logistique

Minimum de commande :  180 œufs

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : moins d’une semaine (1 livraison par semaine)

Jours de livraison : lundi, mardi ou jeudi selon le lieu

Parole du producteur
Œufs de poules pondeuses élevées en plein air et alimentées avec des céréales non OGM.	
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				 	 Presnoy
					  EARL Le Champ Barnault

 
Produits

	 •  Poulets Label Rouge 

Coordonnées

Sophie et Pascal BARNAULT
Le Champ Barnault
52, route de Garenne
45260 PRESNOY

Mail : pascalbarnault@orange.fr 

Site web : www.champ-barnault.fr 

Logistique

Minimum de commande : �pas de minimum à la première commande. Ensuite, à voir en fonction des livraisons 
sur le secteur.

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Château-Renard, Courtenay, Lorris

Prise de contact : par téléphone, par mail ou visite de l’élevage

Délais de livraison : variable selon quantité commandée : 15 jours à 1 mois

Jours de livraison : de préférence jeudi ou vendredi

Calendrier de disponibilité

Poulets

38

Parole du producteur
Nous élevons des poulets fermiers du Gâtinais avec une alimentation 100 % 
végétale. Nos poulets vivent en plein air de 6 semaines jusqu’à l’abattage. Les 
poids prêts à cuire varient de 1,3 à 1,8 kg.
Un planning prévisionnel peut vous être fourni pour fixer les disponibilités.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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39					  Ruan 
					  EARL 3D

Produits

	 • 	Pâtes : gamme variée : coquillettes, macaronis, spaghettis, etc.

Coordonnées

Franck DUMOUTIER
3, rue des Acacias - Assas
45410 RUAN

Tél. : 06 89 93 42 27 – 02 38 80 07 84
Mail : franckdumoutier@gmail.com

Logistique

Zone de livraison : Pithiviers, Patay, Orléans Métropole, Neuville-aux-bois, Artenay

Prise de contact : par téléphone ou par mail

Délais de livraison : 2 jours

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

Parole du producteur
Pâtes fermières issues du blé dur de l’exploitation. Meule 
de pierre et transformation à la ferme. Farine entière.  
Entreprise familiale.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Saint-Cyr-en-Val 
					  Saint Cyr Bio Val

Produits

	 •  Concombres, tomates		  •  Céleri rave
	 •  Pommes de terre primeurs		  • Radis						    

	 • 	Mâche, salade

	
Coordonnées

Julien CHENAULT

257, rue des Serres

45590 SAINT-CYR-EN-VAL

Tél. : 06 18 02 81 77

Mail : julien.chenault@live.fr

Logistique

Zone de livraison : Orléans Métropole 

Délais de livraison : 2 jours

 
Calendrier de disponibilité

Céleri rave

Concombre

Mâche

Pommes de terre primeurs

Radis

Salades

Tomates

40

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Spécialiste produits primeurs : carottes, tomates, concombres, etc.	

Minimum de commande : �500 € (dépend du lieu, 
Nord ou Sud d'Orléans)

Prise de contact : par mail ou téléphone
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				 	 Saint-Germain-des-Prés 
					  EARL de la Nature

Produits

	 •  Aromates (aneth, estragon, coriandre, sarriette, basilic, ciboulette, menthe, etc.)

	 •  Courgettes, tomates anciennes, salades

	 •  Courges butternut, spaghetti, musquée de Provence, potiron rouge vif d’Étampes, potimarron, pâtisson

	 •  Navets plats

	 •  Fraises, framboises, rhubarbe

	 •  Autres légumes possibles sur commande

Coordonnées

Florence CABART

41, chemin des Griboulets

45220 SAINT-GERMAIN-DES-PRÉS

Tél. : 02 38 94 70 19 - 06 36 68 93 46

Mail : ferme-de-la-nature@orange.fr

Logistique

Minimum de commande : 100 €. Prix indicatifs, à définir en fonction des quantités commandées

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Courtenay, Château-Renard

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : 2 jours

41

Parole du productrice
Installée depuis 7 ans après une reconversion professionnelle, 
j'ai créé 1 hectare de maraîchage où je cultive des fruits rouges 
et des légumes dans le respect de l’environnement.
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Calendrier de disponibilité

Aromates

Courges, potiron et potimarron

Pâtisson

 

Navets

Salades

Tomates

Courgettes

Fraises

Framboises

Rhubarbe

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	



GUIDE DES PRODUCTEURS LOCAUX • À destination des restaurants scolaires62

				 	 Saint-Germain-des-Prés
					  GAEC BEETS Père et Fils

Produits

	 •  Viande de porc

Coordonnées

Jean-Claude, Pascal, Philippe, Sylvain et Nicolas BEETS
Les Trois Chapeaux
45220 SAINT-GERMAIN-DES-PRÉS

Tél. : 02 38 97 55 87 – 06 07 29 56 43

Mail : colisporc.beets@orange.fr 

Logistique

Minimum de commande : � �• Rayon de 50 km : 100€ 
• De 50 à 150 km : 200€

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Château-Renard, Courtenay, Lorris

Prise de contact : par mail

Délais de livraison : 15 jours

Jours de livraison : jeudi et vendredi

Calendrier de disponibilité

Viande de porc

42

Parole du producteur
Les porcs sont nourris de nos céréales, 
de purée de pommes de terre et de petit lait.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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				 	 Saint-Hilaire-Saint-Mesmin 
					  Le Verger de Fleury

 
Produits

	 •  Pommes de calibres 55/60 et 65/75 (variétés Pilot, Golden, Elstar, Jubilé, Fuji, etc.)

	 •  Poires de calibres 55/60 et 65/70 (variétés Conférence, Williams et Comice)

	 •  Cerises (calibre 24)
	 •  Jus de pomme bio

Coordonnées

Peggy LISART

82, Petite Rue

45160 SAINT-HILAIRE-SAINT-MESMIN

sTél. : 06 29 16 20 57

Mail : contact@levergerdefleury.fr

Site web : www.verger-fleury-loiret.fr

Logistique

Minimum de commande : 200 € 

Zone de livraison : Orléans Métropole, Cléry-Saint-André, Meung-sur-Loire

Prise de contact : par mail ou par téléphone

Délais de livraison : 2 jours à 4 jours

Calendrier de disponibilité

Cerises

Pommes, poires

Jus de pommes

43

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole de la productrice
Exploitation en bio sur les pommes et poires, installation depuis 4 ans.
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					  Saint-Hilaire-Saint-Mesmin 
					  Famille ROCHEFORT

Produits

	 •  Farines de blé T65, T80, T110 et T150

	 •  Farine de petit épeautre 

	 •  Grains de petit épeautre (s’utilise comme le riz en risotto, accompagnement, etc.)

	 •  Torsades de petit épeautre (pâtes à cuisson très rapide : 3 minutes)

	 •  Quinoa (sans gluten)

	 •  Potimarrons (non lavés)

Coordonnées

Yves de ROCHEFORT

850, route des Muids

45160 SAINT-HILAIRE-SAINT-MESMIN

Tél. : 06 26 56 29 03

Mail : yves@de-rochefort.com

Logistique

Minimum de commande : 300 €

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail

Délais de livraison : 5 jours

Calendrier de disponibilité

Farines, grains, torsades

Quinoa

Potimarron

44

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Exploitation patichonne (Patay) de 70 ha 100% bio, moulin à meule de pierre, 
fabrication artisanale.
Nous cultivons, transformons et valorisons l’ensemble de nos produits en Région 
Centre – Val de Loire.
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

				 	 Saint-Hilaire-Saint-Mesmin 
					  EARL La Ferme des Perrières

Produits

	 •  Carottes, poireaux, radis noir
	 •  Courgettes, salades
	 •  Courges butternut, musquée, potimarron
	 •  Céleri rave
	 •  Persil
	 •  Oignons jaunes, oignons rouges, échalotes
	 •  Pommes, poires
	 •  Kiwis 
	 •  Cerises 
	 •  Jus de pommes

Coordonnées

Éric DURIEZ
165, rue des Perrières
45160 SAINT-HILAIRE-SAINT-MESMIN

Tél. : 02 38 76 32 66 – 07 87 07 90 74
Mail : contact@la-ferme-des-perrieres.fr 

Logistique

Minimum de commande : 

	 • rayon de 10 km : 50 € minimum

	 • rayon de 10 à 20 km : 150 € minimum

	 • rayon de 20 à 30 km : 300 € minimum

Zone de livraison : Orléans Métropole, Beaugency, Cléry Saint André, Meung-sur-Loire

Prise de contact : par mail

Délais de livraison : 2 jours 

Calendrier de disponibilité

Carottes, radis noir

Poireaux

45

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole du producteur
Ferme en Agriculture Biologique depuis 1964
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Courges

Céleri rave

Persil

Oignons jaunes, échalotes

Oignons rouges

Salades scaroles

Pommes

Poires

Cerises

Kiwis

Jus de pomme

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Semoy 
					  Jérôme MINEC-DUBÉ

 
Produits

	 •  Aubergines, courgettes, poivrons, piment doux, tomates

	 •  Blettes, épinards, céleri rave, chou cabus

	 •  Courges, fenouil, navets jaunes ou violets,

	 •  Mâche, mesclun, salades (feuille de chêne, batavia verte et rouge)

	 •  Radis roses, radis noir

	 •  Melon, pastèque

Coordonnées

Jérôme MINEC-DUBÉ

555, route de Saint-Jean-de-Braye

45400 SEMOY

Tél. : 06 01 77 82 87

Mail : jerome.minec@free.fr

Site web : www.lechamprenard.eu

Logistique

Minimum de commande :

	 • 80 € sur Orléans Nord, Fleury-les-Aubrais, Saint-Jean-de-Braye et Saran

	 • 100 € jusqu’à 15 km de Semoy

	 • 150 € au-delà de 15 km

Zone de livraison :  Orléans Métropole, Artenay, Neuville-aux-Bois, Châteauneuf-sur-Loire, Jargeau

Prise de contact : par mail	

Délais de livraison : 2 jours

Jours de livraison :  du lundi au jeudi				  

Calendrier de disponibilité

Aubergine

Poivrons, piment doux

46

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Parole du producteur
Après 10 ans en tant qu’ingénieur d’études pour le spatial,  
j’ai effectué une reconversion pour me consacrer à ma 
passion : je cultive désormais des fruits et légumes bio, sains 
et savoureux.
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Blette, céleri rave

Chou cabus

Courges

Courgette

Épinard

Fenouil

Navet

Mâche

Mesclum

Salade

Radis rose

Radis noir

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Melons, pastèques

Tomates

Disponible



GUIDE DES PRODUCTEURS LOCAUX • À destination des restaurants scolaires 69

					  Sermaises 
					  GAEC BEULIN-MERCIER

 
Produits

	 •  Pommes de terre de consommation courante et pommes de terre chair ferme

	 •  Oignons jaunes, oignons rouges

	 •  Échalotes

Coordonnées

Anne MERCIER BEULIN

25, Enzanville

45300 SERMAISES

Tél. : 02 38 39 00 60 - 06 08 27 20 84

Mail : anne.mercier45@orange.fr

Logistique

Zone de livraison :  Pithiviers, Malesherbes, Puiseaux

Prise de contact : par mail et par téléphone	

Délais de livraison : 1 semaine

Jours de livraison :  selon le jour de la commande				  

Calendrier de disponibilité

Pommes de terre

Oignons rouges ou jaunes

Échalotes

47

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole de la productrice
Exploitation familiale de polyculture et légumes plein champ 
(oignons rouges, jaunes, pommes de terre chair ferme, 
consommation courante, échalotes).
Certification GlobalGap sur oignons et pommes de terre.
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				 	 Sigloy 
					  EARL La Jonchère

 
Produits

	 •  �Pommes de calibres petits et moyens (6 à 8 fruits / kg) : 
		  variétés Gala, Golden, Rubinette, Elstar, Fuji, Jonagored, Erovan, Choupette

	 •  Poires de calibres petits et moyens : variétés Conférence, Comice, Williams verte et Williams rouge

	 •  Jus de pommes

Coordonnées

Philippe CIMETIÈRE

138, route d’Ouvrouer

45110 SIGLOY

Tél. : 02 38 58 45 45 - 06 85 32 57 18

Fax : 02 38 58 45 45

Mail : philippe.cimetiere@wanadoo.fr

Site web : levergerdelajonchere.wordpress.com

Logistique

Minimum de commande : 10 kg

Zone de livraison : Tigy, Châteauneuf-sur-Loire, Jargeau

Prise de contact : par mail, par téléphone ou par fax

Délais de livraison : 2 jours

Jours de livraison : lundi ou mardi de préférence

48

Parole du producteur
Exploitation en production fruitière intégrée.
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Pommes Gala

Pommes Elstar

Pommes Rubinette et Jonagored

Pommes Fuji et Choupette

Pommes Erovan

Pommes Golden

Jus de pommes

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Poires Conférence

Calendrier de disponibilité

Poires Williams vertes et rouges

Poires Comice

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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				 	 Subligny (18) 
					  GAEC St Romble

 
Produits

	 •  Viande Charolaise : bourguignon et steak

Coordonnées

Arnaud BORNE
Le Rosay
18260 SUBLIGNY

Tél. : 07 86 28 96 48 – 02 48 73 71 96
Mail : bsaem@live.fr 

Logistique

Minimum de commande : �• 60 kg sur le secteur de Gien (peut être cumulé en commandes groupées) 
•  140 kg sur le secteur d’Orléans (peut être cumulé en commandes groupées)

Zone de livraison : Gien, Poilly-lez-Gien, Briare, Châtillon-sur-Loire, Orléans Métropole

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 15 jours

Calendrier de disponibilité

Viande disponible toute l'année, selon dates d'abattage

49

Parole du producteur
Nous sommes une exploitation agricole biologique prête à vous 
faire découvrir sa charolaise, dans le respect du bien-être animal, 
conditionnée sous vide pour vous faciliter sa conservation et sa 
consommation.
Nos valeurs et notre qualité : du producteur au consommateur.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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				 	 Varennes-Changy 
					  Les Petits fruits du Gâtinais

 
Produits

	 •  �Fraises et framboises, en conversion bio

Coordonnées

Massila SALEMKOUR
50 rue du Moulinet
45290 VARENNES-CHANGY

Tél. : 02 38 87 00 34 – 06 08 24 87 15
Mail : massila.s@orange.fr 

Logistique

Minimum de commande : selon distance

Zone de livraison : Agglomération Montargoise, Bellegarde, Château-Renard, Lorris

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : quelques jours

Jours de livraison : lundi

Calendrier de disponibilité

Fraises

Framboises

50

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Parole de la productrice
Exploitation en conversion bio. La conversion sera achevée en 2018.
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				 	 Vieilles-Maisons-sur-Joudry 
					  GAEC Les Mauvinières

 
Produits

	 •  Viande bœuf Blonde d’Aquitaine

	 •  Viande de veau rosé sous la mère, Blonde d’Aquitaine

Coordonnées

Béatrice et Thierry BASSIN

Les Mauvinières

45260 VIEILLES-MAISONS-SUR-JOUDRY
 
Tél. : 07 86 28 96 48 - 02 48 73 71 96

Mail : t.bassin@orange.fr

Site web : www.elevage-bovin-mauvinieres.fr

Logistique

Zone de livraison : �Lorris, Les Bordes, Châteauneuf-sur-Loire, Saint-Benoît-sur-Loire, Sully-sur-Loire, 
Bellegarde, Villemandeur, Châlette-sur-Loing, Montargis, Amilly

Prise de contact : par téléphone

Délais de livraison : moins d'un mois

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

51

Parole du producteur
Située en lisière de la forêt d’Orléans, entre Sologne et Gâtinais, à 150 km de Paris, cette 
exploitation appartient à une famille d’éleveurs depuis 4 générations. Organisée en GAEC 
depuis 1996, elle s’est spécialisée dans l’élevage de Blondes d’Aquitaine.
La découpe est réalisée par un boucher professionnel agréé par la DDPP.
Tous nos colis sont préparés par un artisan boucher qui garantit la qualité des produits que 
nous vous proposons, et sont composés de tous les morceaux de l’animal.
En anticipant les commandes, nous pouvons préparer des colis d’un seul type de morceaux.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Vitry-aux-Loges 
					  EARL Cedelann - Ferme de Fontaine

 

Produits

	 •  Lentilles vertes, variété Anicia

	 •  Pâtes complètes de blé :

			   - crêtes de coq

			   - spirales

			   - réginettes

Coordonnées

Annabelle BASSI ou Cédric SIENSKI

Atelier de fabrication : 

45530 VITRY-AUX-LOGES

Siège social : 

86, Fontaine 

77570 CHÂTEAU-LANDON

Tél. : 06 78 40 49 06
Mail : sienski.cedric@neuf.fr

Logistique

Minimum de commande : 100 €

Zone de livraison : �Orléans Métropole, Jargeau, Neuville-aux-Bois, Pithiviers, Bellegarde, Beaune-la-Rolande,  

Sully-sur-Loire, Les Bordes, Lorris, Saint Benoît-sur-Loire, Châteauneuf-sur-Loire, Agglomération 

Montargoise

Prise de contact : par mail ou téléphone

Délais de livraison : 1 semaine

 

Calendrier de disponibilité

Produits disponibles toute l'année

52

Parole du producteur
Exploitation familiale située dans le Gâtinais, orientée vers l'agriculture 
biologique. Nous produisons des lentilles vertes, ainsi que du blé dur avec 
lequel nous fabriquons nos pâtes complètes. 
Nos pâtes ont une cuisson rapide, pratique dans le cas de la restauration. 
La Ferme de Fontaine est une exploitation agricole familiale située sur 
la commune de Château Landon. Récemment reprise par la troisième 
génération, elle s’est orientée vers l’agriculture biologique.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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					  Poilly-Lez-Gien 
					  SARL Solberval

Produits

	 •  Asperges blanches
	 •  Courgettes, tomates, salades
	 •  Radis roses, radis noirs,
	 •  Navets bottes, carottes bottes, blettes, épinards, céleri branche
	 •  Betteraves rouges cuites sous vide (dont bio), pommes de terre cuites sous vide
	 •  Choux blancs, rouges et verts
	 •  Potirons, potimarrons
	 •  Carottes, poireaux, navets, céleri rave, topinambours
	 •  Pommes de terre, oignons, échalotes
	 •  Pommes, poires, fraises, rhubarbe

Coordonnées

Nicolas ou Estelle
12 route de Gien
45500 POILLY-LEZ-GIEN

Tél. : 02 38 67 67 74– 06 87 45 35 25
Fax : 02 38 67 07 14
Mail : solberval@wanadoo.fr 
Site web : www.fruit-legume-solberval.fr

Logistique

Minimum de commande : 50 €

Zone de livraison : �Poilly-lez-Gien, Gien, Briare, Châtillon-sur-Loire, Sully-sur-Loire, Les Bordes, Lorris, Châteauneuf-
sur-Loire, Tigy 

Prise de contact : par mail, téléphone ou fax	

Délais de livraison : 1 jour pour le frais, 2 jours pour la 4ème gamme

Jours de livraison : du lundi au samedi, entre 5h30 et 12h00

Calendrier de disponibilité

Asperges 

A
Parole du distributeur
La société Solberval est présente dans le Giennois depuis plus de 40 ans, dans la filière fruits et légumes 
frais pour les professionnels de la restauration, les collectivités et les particuliers. Les arrivages journaliers 
assurent fraîcheur et qualité des produits proposés. 
Savoir-faire : notre philosophie d’entreprise est axée sur la qualité, le choix des produits et services. Rigueur, 
respect des délais et anticipation sont des atouts mis en œuvre pour répondre à vos attentes. 
Engagements et développement durable : notre organisation s’engage à favoriser au maximum la 
production locale pour trois raisons : travailler en filières courtes/proximité dans un souci économique, 
soutenir au maximum le tissu écologique local, réduire les coûts pour apporter les meilleurs produits au 
meilleur prix.

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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Courgettes, radis roses, salades

Carottes bottes, navets bottes, épinards

Potirons, potimarrons, pommes de terre, topinambours

Radis noirs

Navets, carottes, choux verts

Céleri branche, blettes

Poireaux

Céleri rave, choux rouges et blancs

Tomates

Échalotes

Oignons

Betteraves rouges et pommes de terre sous vide

Fraises

Poires

Pommes

Rhubarbe

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible
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					  Saint Jean-de-la-Ruelle 
					  SARL Ternao

Produits

	 •  Radis roses, carottes fanes, blettes, tomates, concombres
	 •	 Salades (feuille de chêne blonde et rouge, laitue, batavia, mâche)
	 •	 Céleri rave, carottes, potimarrons
	 •	 Choux blancs, rouges et verts, fenouil, pommes de terre primeurs
	 •	 Poireaux, navets, topinambours
	 •	 Lentilles vertes, haricots rouges
	 •	 Fraises, framboises, rhubarbe
	 •	 Pommes, poires, kiwis
	 •	 Viande de porc, bœuf et veau
	 •	 Œufs 
	 •	 Grains de petit épeautre, quinoa
	 •	 Farines de blé (T65, T85 et T110)
	 •	 Compotes de pommes et pommes/poires

Coordonnées

David FOUCAULT
5 rue Pierre et Marie Curie – BP223 Ingré
45144 SAINT JEAN DE LA RUELLE

Tél. : 02 38 22 75 86
Fax : 02 38 22 75 74

Mail : david.foucault@ternao.fr
Site web : www.ternao.fr

Logistique

Minimum de commande : aucun

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail, téléphone ou fax	

Délais de livraison : moins de 7 jours (semaine A pour B)

Jours de livraison :  du lundi au samedi				  

B

Parole du distributeur
Expert en produits issus de l’agriculture biologique, nous commercialisons une large 
gamme de produits bio au service des professionnels de la Région Centre Val-de-Loire. 
Toujours soucieux de l’environnement, nous participons activement au développement 
de la production en Région Centre.
Investis dans une démarche d’approvisionnement régional, nous mettons en avant les 
producteurs locaux. Cette approche garantit la qualité, la saisonnalité et la fraîcheur à 
travers un circuit court, sécurisé et tracé du champ à votre assiette.
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Carottes fanes

Potimarrons

Radis roses

Carottes

Blettes

Poireaux

Céleri rave, choux rouges, blancs et verts

Tomates

Concombres

Mâche

Fenouil, pommes de terre primeurs

Topinambours

Navets

Lentilles vertes, haricots rouges

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

DisponibleCalendrier de disponibilité

Salades (feuille de chêne, batavia, laitue)

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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Poires

Pommes

Kiwis

Viande de porc

Viande de bœuf et veau

Œufs 

Grains de petit épeautre, quinoa

Farines de blé

Compotes de pommes et pommes/poires

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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					  Saint-Jean-de-la-Ruelle 
					  SAS Mag-Fruits

Produits

	 •  Aubergines, courgettes, tomates, concombres, poivrons
	 •  Radis roses, carottes fanes, épinards, salades
	 •  Choux blancs, rouges et verts frisés
	 •  Poireaux, navets violets, rutabagas
	 •  Topinambours, crosnes, cerfeuil bulbeux
	 •  Champignons (cèpes, chanterelles grises, girolles, pieds de mouton)
	 •  Betteraves rouges cuites sous vide, betteraves crues, crapaudines
	 •  Pommes de terre, pommes de terre primeurs
	 •  Oignons bottes, herbes aromatiques
	 •  Pommes, poires, cerises

Coordonnées

Aymeric GOUPY
5 rue Pierre et Marie Curie – BP223 Ingré
45144 SAINT JEAN DE LA RUELLE

Tél. : 02 38 22 75 75
Fax : 02 38 22 75 74

Mail : aymeric.goupy@mag-fruits.fr 
Site web : www.mag-fruits.fr

Logistique

Minimum de commande : aucun

Zone de livraison : Loiret

Prise de contact : par mail, téléphone ou fax	

Délais de livraison : 1 à 3 jours suivant l'approvisionnement

Jours de livraison : du lundi au samedi				  

C

Parole du distributeur
Implantée à Ingré, la société Mag-Fruits distribue des fruits et légumes frais, 
semi-élaborés et élaborés aux professionnels de la Région Centre Val de Loire. Entreprise 
à taille humaine, nous œuvrons au quotidien pour mettre à votre disposition une large 
gamme de produits rigoureusement sélectionnés auprès de nos producteurs.
Depuis 30 ans, nous nous engageons auprès de vous pour assurer un véritable service 
de proximité et un approvisionnement efficace en produits frais négociés au meilleur 
prix. Ainsi, nous privilégions la production locale lors de nos achats et mettons en 
valeur les producteurs de la Région Centre Val de Loire à travers notre démarche 
Jardin d’ICI.
À travers différentes animations, nos équipes s’investissent dans un véritable effort  
de promotion des fruits et légumes frais.
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Calendrier de disponibilité

Salades 

Carottes fanes

Aubergines, courgettes, poivrons, épinards

Radis roses

Radis rouges

Champignons

Poireaux, rutabaga

Choux rouges, choux blancs

Choux verts frisés

Tomates cerises, oignons blancs bottes

Tomates rondes

Tomates grappes

Concombres

Mâche

Pommes de terre

Pommes de terre primeurs

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Disponible

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Topinambours, crosnes, cerfeuil bulbeux 

Navets violets

Betteraves crapaudines

Betteraves rouges crues et cuites sous vide

Poires

Pommes

Cerises

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	

Janv.	 Fév.	 Mars	 Avril	 Mai	 Juin	 Juil.	 Août	 Sept.	 Oct.	 Nov.	 Déc.	
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Département du Loiret

45945 Orléans • Téléphone 02 38 25 45 45

loiret@loiret.fr • www.loiret.fr
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